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Egal, ob cooles Streetfood, elegantes Galamend, lockeres Flying-Dinner oder
spannendes Live-Cooking — als echte Foodies und Eventcaterer aus Leidenschaft
mochten wir die Erwartungen unserer Gaste nicht nur erfillen, sondern tGbertreffen.
Mit kulinarischen Konzepten, die beeindrucken, und einem Service, der begeistert.
Wir feiern Sie und Ihr unvergessliches Event iberall dort, wo Sie méchten!

Wir bieten eine grolBe Auswahl an frisch zubereiteten Speisen aus eigener Kiiche.
Traditionelle Handarbeit gepaart mit hochwertigen Zutaten ist das Geheimnis des
Erfolges - Sie werden den Unterschied schmecken!

Ob Empfange, Business Lunch, Familienfeiern, Hochzeiten oder Firmenevents - wir
haben zahlreiche Mdoglichkeiten, Ihre Veranstaltung mit bis zu 5000 Gasten nicht nur
geschmacklich zum Highlight werden zu lassen.

Wir unterstiitzen Sie bei der Konzeption, Planung und Umsetzung ihres Events:

Full Service von A bis Z! Mit qualifiziertem Personal, passendem Equipment und
natirlich allem was ben6étigt wird. Optik, Qualitat und exzellenter Service haben bei
uns hochste Prioritat.

Auf den folgenden Seiten finden Sie verschiedene Vorschlage zur kulinarischen
Gestaltung lhrer Festlichkeit. Unsere Menuvorschlage sollen lhnen Anregungen
geben, wie und in welcher Form Sie sich und lhre Gaste verwdhnen kdnnen.
Selbstverstandlich andern und erganzen wir unsere Vorschlage nach lhren speziellen
Winschen.

Lassen Sie sich von unserem Angebot inspirieren und von unseren Ansprechpartnern
individuell beraten.

,Wir arbeiten und Sie geniefSen die Zeit mit lhren Gdsten.” Olaf Klotzer

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 1

V - vegetarisch o - vegan
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1. Fingerfood ab 20 Personen

Fingerfood, Salate im Glaschen, Cocktailhdppchen/ Canapés und Desserts
kénnen sehr gut miteinander kombiniert werden.
Eine Auswahl finden Sie auf den nachfolgenden Seiten.

-
& |

Wir empfehlen pro Person:
= 4 Teile fir Empfange
= 8 Teile fur den kleinen Hunger zwischendurch
= 12 Teile zum satt essen

Beispiel 1: 4 Teile fir Empfange

Fingerfood
Minihahnchenbrustfilet mit Mandeln

Riesengarnele auf Sweet-Chili-Sauce
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum

Westfalischer Reibeklichlein mit Schnippelschinken & Schmand
Preis pro Person 10.50

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 3

V - vegetarisch o - vegan
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Beispiel 2: 8 Teile fiir den kleinen Hunger zwischendurch

Fingerfood
Minihdhnchenbrustfilet mit Nuss-Olivenkruste

Minigemusefrikadellen auf Sweet-Chili-Sauce
Bergparmesan mit Olive

Salat im Glaschen
Couscoussalat mit Schafskase
Indischer Truthahnsalat

Cocktailhdappchen mit
Putenbrust mit Mangochutney
Dattel-Chili Créme

Dessert im Glaschen
Mangocreme

Preis pro Person 24.00

Beispiel 3: 12 Teile zum satt essen

Fingerfood
Minikalbfleischballchen auf Currysauce
Schafskadse in Serranoschinken
Lachscrépe auf schwedischer Senfsauce
Bunter Antipastispield
Frihlingsrolle auf Sweet Chili Sauce

Salat im Glaschen
Vitaminsalat mit Walnuss & Zwetschgendressing
Spargel-FlulRkrebssalat mit Safransauce

Cocktailhdppchen mit
Irischem Raucherlachs und Sahnemeerrettich
Roastbeef vom Charolais Rind mit Remoulade
Dattel-Chili-Créme

Dessert im Glaschen
Mousse au Chocolat dunkel
Panna Cotta mit Himbeermark

Preis pro Person 39.50

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 4
V - vegetarisch i - vegan
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1.1 Fingerfood

Vegetarisch Vv & vegan @ (ab 20 Stlick pro Sorte | Preis pro Stiick)

v Bergparmesan | Olive 2.00
= Griine und schwarze Oliven 2.00
s Peppadew | Frischkasefillung 2.00
v MozzarellaspieR | Honigtomate | Basilikum 2.00
v Mini-Frihlingsrolle | Sweet-Chili-Sauce 2.00
@  \eganes Hackballchen | Senfmayo 2.50
@ Geflllter Champignon | Kartoffel-Krauter-Créme 2.50
@ Frittiertes Reisballchen | Guacamole 2.50
wm AntipastispieR | Paprika | Champignon | Schalotte 2.50
v Tater Tots | Mojo Rojo 2.50
s Minigemisefrikadellen | Sweet-Chili-Sauce 2.50
v Minispinatfrikadelle | Knoblauch-Pfeffersauce 2.50
v Zucchini-Mohren-Puffer | Schnittlauch-Schmand 2.50
v Zucchinirdllchen | Frihlingskasecréme 2.50
v Auberginenroulade | Tomatensugo 2.50
v Italienischer Crépe | Tomate | Mozzarella | Pesto 3.00
v Wrap | Feigensenf | Rucola | Ziegenfrischkase 3.00
v Gemusesticks | Patatas-Bravas-Dip 3.00

Fleisch (ab 20 Stiick pro Sorte | Preis pro Stiick)

Schafskase | Serranoschinken 2.00
Minikalbfleischballchen | Currysauce 2.50
Medjool-Dattel | Dattel-Chili-Créeme 2.50
Medjool-Dattel | Speckmantel 2.50
Minihdahnchenbrustfilet | Mandeln 2.50
Minihdahnchenbrustfilet | Nuss-Olivenkruste 2.50
Minihdhnchenbrustfilet | Krduter-Parmesankruste 2.50
Roastbeef | Remoulade | Cornichon 3.00
Tafelspitz | Frankfurter Griine Sauce 3.00
Crépe-Rollchen | Ziegenkase | Bresaola 3.00
Vitello Tonnato | Kalbfleischrollchen | Thunfischsauce 3.00
Westfalischer Reibekiichlein | Schnippelschinken | Schmand 3.00
Vitello Tartufato | Kalbfleischréllchen | Triffelsauce 4.00

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 5
V - vegetarisch i - vegan
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Fisch (ab 20 stuick pro Sorte | Preis pro Stlick)

Wachtelei | Senfsauce | Forellenkaviar 3.00
Lachscrépe | schwedischer Senfsauce 3.50
Riesengarnele | Sweet-Chili-Sauce 3.00
Westfalischer Reibekiichlein | Kaviar-Créme-Fraiche 3.50
Westfalischer Reibekiichlein | Lachstatar | Senfsauce 4.00
Thunfisch-Tatar | 'Wakamé'-Algensalat | Wasabimayonnaise 4.00
Jakobsmuschel |Speckmantel 4.50

1.2 Geback (ab 20 Stiick pro Sorte | Preis pro Stiick)

Herzhaftes Geback

v Mini-Laugengeback — verschiedene Sorten gemischt 1.00
Mini-Blatterteiggeback — verschiedene Sorten gemischt 1.00

SiRes Geback

% Mini-Plundergeback — verschiedene Sorten gemischt 1.00

\s Mini-Pain au Chocolat 1.00

S Energieballs — Nuss-Mix | Datteln | Kokos 2.50

s Macarons — verschiedene Sorten gemischt 2.50

% Muffin — verschiedene Sorten gemischt 3.00

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 6

V - vegetarisch B - vegan
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1.3 Salate im Glaschen

Salate vegetarisch v & vegan & (ab 20 Stiick pro Sorte | Preis pro Stiick)

s Sommerlicher Kartoffelsalat | Radieschen 2.50
Radieschen | Sellerie | Schnittlauch | Joghurtdressing

“%  Vitaminsalat 3.00
Rotkohl | Méhren | Apfel | Walnuss | Walnuss-Zwetschgen-Dressing

' Couscoussalat 3.00
Kichererbsen | Paprika | Tomate | Schafskdse | Vinaigrette

"%  Bunter Linsensalat 3.00
Mohren | Bohnen | Schalotten| Kidneybohnen| Mais

' Brokkolisalat 3.50
Trauben | Sellerie | Mandeln | Joghurt-Mayo-Dressing

"% Thai-Style-Mango-Krautsalat 3.50

Basmatireis | Koriander | Thai Niissen | Chili

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 7
V - vegetarisch B - vegan
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Salate mit Fleisch (ab 20 Stiick pro Sorte | Preis pro Stiick)

Indischer Truthahnsalat 3.50
Kikok-Hahnchen | Sellerie | Pfirsich | Mohren | schwarze Bohnen | Mayo
Tandoori Reissalat 3.50

wirziges Kikok-Hahnchen | Mangochutney | Cashewkernen

Geflligel-Koriandersalat 3.50
Kikok-Hahnchen | Koriander | Paprika | Pepper Drops | Mango | Mayonnaise

Steirischer Tafelspitzsalat 4.00
Kirschtomaten | Gewlirzgurken | gerdstete Kiirbiskerne

Sprossensalat mit Hihnchen 4.00
Kikok-Hahnchenbrustfilet | Paprika | Sojasprossen | Lauchzwiebeln

Salate mit Fisch (ab 20 Stiick pro Sorte | Preis pro Stiick)

Roter Linsensalat mit Garnelen 4.50
Spargel-Flusskrebssalat 4.50
in Safransauce

Garnelen-Chilisalat 4.50

Paprika | Chinakohl | Champignons | Sojasprossen | Sesam

Krebsschwanzsalat "Suzi Wong" 5.00
schwarze Bohnen | Ananas | wiirzig-fruchtiges Mango-Joghurt-Dressing

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 8
V - vegetarisch i - vegan
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Cocktailhappchen —in etwa Golfball-GroRe
Canapés — doppelt so groR wie Cocktailhdappchen
Schnittchen — halbe Brotscheiben

Vegetarisch & vegan (ab 20 Stiick pro Sorte | Preis pro Stiick)

SN << <<

VEGAN

Brie de Meaux | Feigensenf | Walnuss

Allgduer Bergkdse | Mangochutney

Créme de Charlotte | Schnittlauch | Gurke

Dattel-Chili-Creme | Frihlingszwiebeln

Delice de Pommard | Senfschrot | frischer Dill

Hummus | Sesam | Rucola

diverse vegane Brotaufstriche
Cocktailhdppchen
Canapés, Schnittchen
Brotchenhalften

Fleisch (ab 20 Stick pro Sorte | Preis pro Stiick)

Bresaola | Tomatenkasecréme | getrocknete Tomate

Roastbeef | Remoulade | Gewiirzgurke

Putenbrust | Mangochutney

Entenbrust | Mandarine | Petersilie

Parmaschinken | Olive | Petersilie

Kochschinken | Mangochutney | Physalis

Westfalische Edelsalami | Maiskolbchen | Petersilie
Cocktailhdppchen
Canapés, Schnittchen
Brotchenhalften

Fisch (ab 20 Stiick pro Sorte | Preis pro Stlick)

Aalfilet | Ei | Sahnemeerrettich

Shrimps | Mayonnaise | frischer Dill

Forellenfilet | Ei | Keta Caviar | Sahnemeerrettich

Irischer Raucherlachs | Sahnemeerrettich

Thunfischecreme | Oliven | Schalotten

Riesengarnele | Wasabi-Mayo
Cocktailhdappchen
Canapés, Schnittchen
Brotchenhalften

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 9

V - vegetarisch v - vegan
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1.5 Dessert im Glaschen

Dessert im Glaschen (ab 20 Stick pro Sorte | Preis pro Stiick)

Rote Gritze mit Vanillesauce

Limetten-Minzcreme

Mangocreme

Mousse a la "Spaghettieis"

Lotuscreme

Mousse au Caramel

Mousse au Chocolat (hell oder dunkel)
“%  Chia Pudding mit Kokosmilch & mit Himbeermark

Eierlikércreme mit Praline

Himbeerschaum

Mousse au Chocolat dunkel

Panna Cotta mit Himbeermark

Griespudding mit Himbeermark

w
VEI

g

Sticky Reis mit Mangopliree
“%  Exotischer Obstsalat

Lebkuchenmousse

4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
5.50
4.50

Alle Preise in € und freibleibend zuziglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 10

V - vegetarisch - vegan
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2. Front Cooking Stationen | ab 40 Personen
(Preise nach individuellem Angebot)

Antipasti Teller
Gemischter Antipastiteller mit Parmaschinken,
Vitello Tonnato, Parmesan, Oliven, Pepperdews, Grissinis

Thai-Curry

Rotes Thai Curry mit Rind

Gelbes Thai Curry mit Kikok Hahnchen
Gelbes Thai Curry Vegan

Zu allen Currys gibt es Basmatireis folgende Toppings:
Koriander, Thai-Basilikum, Sprossen, Nuss-Mix, Chili & Limette

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 11

V - vegetarisch B - vegan



/4

Xlotzer

EVENTCATERING

Spaghetti aus dem Parmesanlaib
Spaghetti "Cacio e Pepe"

Spaghetti "al tartufo"

Loaded Fries
Cilli-Cheese-Pommes mit Chili-Mayo, Cheddar, Mozzarella und Pimientos

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 12

V - vegetarisch - vegan
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Roastbeef

Argentinisches Roastbeef vom Black Angus Rind im Ganzen gebraten
und dann live tranchiert mit Sauce Bernaise, Rotweinjus, Gemise nach
Wahl & Kartoffelgratin

Iberico-Karree ,, Whisky-Toasted
Karree vom Iberico Schwein mit Whisky gerdstet
mit Rosmarinkartoffeln & Ratatouille

Veggie Bowl

Vegetarische Bowl mit Couscous, Mango, Gurke, Tomate, Granatapfel,
Falafel, Mango-Curry-Sauce, Minze, Sesam und Julia's Dressing
Self-Toppings: Koriander, Sprossen, Nuss-Mix, Chili, Limette

Dessert
Creme Bralée mit Champagner-Triiffeleis
Schokoladenmalheur mit Vanilleeis & Sherry PX

N - -

Alle Preise in € und freibleibend zuziglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 13
V - vegetarisch “a - vegan
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3. Tagungs-Catering | ab 20 Personen

Frahstlick

Belegte Brétchenhiilften
Putenbrust | Mangochutney
Roastbeef | Remoulade
Humus | Sesam | Rucola - vegan -
Brie de Meaux | Feigensenf | Walnuss
Creme de Charlotte | Schnittlauch | Gurke

Obstkorb
mit Apfeln | Bananen | Trauben

Mittagessen

Salat im Glédschen
Thai-Style-Mango-Krautsalat - vegan -
Basmatireis | Sojasprossen | Koriander | Thai Niissen | Chili

Brokkolisalat

Trauben | Sellerie | Mandeln | Joghurt-Mayo-Dressing
Hauptspeise

Gelbes Thai Curry mit Sojasprossen und Gemdse - vegan

Champignons | Edamame | Bambus | Paprika
Zuckerschoten | Ananas | Sprossen | Zwiebeln | Kokosmilch

Gelbes Thai Curry mit Kikok-Hahnchen

Champignons | Edamame | Bambus | Paprika

Zuckerschoten | Ananas | Sprossen | Zwiebeln | Kokosmilch

Toppings

Koriander | Sprossen | Limetten | asiatische Nussmischung | Chili
Dessert im Gléschen

Mousse au Chocolat hell

Kaffeepause

Gebdck
verschiedenes Plundergeback

Kuchen - % Stiicke
Apfel-Streuselkuchen
Kirsch-Streuselkuchen
Preis pro Person 39.00

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 14
V - vegetarisch i - vegan
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4. Business Lunch | ab 20 Personen

Fingerfood
Minikalbfleischballchen auf Currysauce
Lachscrepe auf schwedischer Senfsauce
Couscoussalat im Glaschen

Suppe
Limetten-SuRkartoffelsuppe

Steinofenbaguette
Mehrkornciabatta

Hauptspeisen
Geschmorrte Ochsenbackchen in Rotweinsauce
buntes Pfannengemiuse
Kartoffelgratin

Dessert im Glaschen
Lotuscreme
Preis pro Person 39.00

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 15
V - vegetarisch i - vegan
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5. Italienisches Buffet | ab 20 Personen

Ein beliebter Klassiker fur private Feiern oder Firmenveranstaltung.
Die Speisen kdnnen wir gerne auf Ihre Wiinsche abstimmen

- nachfolgend finden Sie ein Beispiel, wie ein italienisches Buffet
zusammengestellt werden kann.

Zzgl. Kosten fir Personal | Equipment | Logistik.

Vorspeisen, Salate & Brot
Gemischte Antipasti
gegrillte Paprika | Zucchini | Aubergine | Pilze | Schalotten

Carpaccio vom Parmaschinken
Bergparmesan | Rosa Pfeffer | Olivendl | Staudensellerie

Vitello Tonnato
Kalbsbraten | Thunfischsauce | Kapern

Caprese di Buffala
Buffelmozzarella | Strauchtomaten | Basilikum | Olivendl

Artischocken Bohnensalat
mit getrockneten Tomaten | Speck | Vinaigrette

Apulischer Spaghettisalat
Zucchini | Paprika | Joghurtdressing

Rucolasalat
Parmesan | Pinienkerne | Kirschtomaten | Balsamicodressing

Gemischte Brotspezialitaten
Italienisches Fladenbrot "Ciacca" | Mehrkornciabatta | Pane Noce

Hauptspeisen
Saltim Bocca vom Landhahn in Weillweinsauce

Vegetarische Gemuiselasagne
Aubergine | Zucchini | Sellerie | M6hren

Mediterranes Pfannengemiise
Paprika | Aubergine | Zwiebel | Zucchini

Gnocchi | Walnussbutter

Dessert im Gldschen
Mousse a la "Spaghetti-Eis"
Limoncellocreme mit Minze
Preis pro Person 49.00
Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 16
V - vegetarisch s - vegan
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6. Mediterranes Buffet | ab 20 Personen

Vorspeisen, Salate & Brot
Pollo Tonnato
Dinn aufgeschnittene Putenbrust | Thunfischsauce | Kapern

Gemuse-Tabouleh
Bulgur | Tomaten | Paprika | Zucchini | Zwiebel | Minze

Griechischer Salat
Gemischte Blattsalate | Schafskdse | Oliven | Balsamicodressing

Gefillte Champignons
mit Krauter-Frischkdse-Creme

Peppadews
mit Frischkaseflllung

Gemischte Brotspezialitaten
Steinofenbaguette | Mehrkornciabatta

Hauptspeisen
Kikok-Hahnchenbrustfilet mit Pesto-Fillung
in Tomaten-Mozzarella-Sauce

Geschmorte Lammbkeule
in Rosmarinsauce

Gemise-Moussaka vV
Aubergine | Zucchini | Tomaten | Kartoffeln

Rosmarinkartoffeln

Dessert im Glaschen

Panna Cotta
mit Himbeermark

Tiramisu
Mascarpone | Loffelbiskuit | Espresso
Preis pro Person 49.00

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 17
V - vegetarisch i - vegan
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7. Klassisches Buffet | ab 20 Personen

Vorspeisen, Salate & Brot
Roastbeef
mit Remoulade

Tafelspitz
mit Frankfurter Griine Sauce

Kartoffelsalat "Hausfrauenart"
Gewdrzgurken | Zwiebeln | Salatmayonnaise

Wachsbrechbohnensalat
Essig-Ol-Vinaigrette | frischer Petersilie

Feldsalat mit Sauce Chef Spezial

separate Toppings: Speck | Ei | CroGtons

Gemischte Brotspezialitaten
Steinofenbaguette | Mehrkornciabatta

Hauptspeisen
Geschmorte Ochsenbackchen

in Rotweinsauce

Weiler Heilbutt
auf Blattspinat mit Zitronengrass-Sauce

Rosenkohl
mit Speck

Kartoffelgratin

Dessert im Glaschen

Rote Grutze
mit Vanillesauce

Eierlikorcreme
mit Praline
Preis pro Person 55.00

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 18
V - vegetarisch i - vegan
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8. Buffet Asia Style | ab 20 Personen

Vorspeisen, Salate & Brot

Sprossensalat mit Hihnchen
Hahnchenbrustfilet | Paprika | Sojasprossen | Lauchzwiebeln

Thai-Style-Mango-Krautsalat
Basmatireis | Koriander | Thai Nissen | Chili

Krebsschwanzsalat ,Suzi Wong*
wirzig, fruchtiges Mango-Joghurt-Dressing | schwarze Bohnen | Ananas

Erdnusssalat ,Shanghai“
Paprika | Tofu | Koriander | Ingwer | Chili

Suppe
Tom Kha Gai
Hahnchen | Champignons | Tomaten | Kokosmilch

Hauptspeisen

Gelbes Thai Curry mit Sojasprossen, Gemuise und Jasminreis
Champignons | Edamame | Bambus | Paprika
Zuckerschoten | Ananas | Sprossen | Zwiebeln | Kokosmilch

Rotes Thai Curry mit Rind und Jasminreis
Champignons | Edamame | Bambus | Paprika
Zuckerschoten | Sprossen | Zwiebeln | Kokosmilch

Toppings zum Thai Curry:

Frischer Koriander
Sprossen

Limetten

asiatische Nussmischung
frischer Chili

Dessert im Gldschen
Chia Pudding mit Kokosmilch & Himbeermark
Mangocreme
Preis pro Person 49.00

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 19
V - vegetarisch i - vegan
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9.V Vegetarisches Buffet | ab 20 Personen

Vorspeisen, Salate & Brot
Gemischte Antipasti
gegrillte Paprika | Zucchini | Aubergine | Pilze | Schalotten

Rote Bete Carpaccio
mit Ziegenfrischkase

Kartoffelsalat "sommerlich"
mit Radieschen

Spaghettisalat
Rucola | Pinienkernen

Wildkrautersalat
mit Krdutercroutons | Julia's Dressing

Gemischte Brotspezialitaten
Italienisches Fladenbrot "Ciacca" | Mehrkornciabatta | Steinofenbaguette

Hauptspeisen
Vegetarische Gemiselasagne
Aubergine | Zucchini | Sellerie | Méhren

Orientalisch geflllte Paprika
Reis | Joghurt-Minz-Dip

Dessert im Glaschen
Mousse au Caramel
Limetten-Minzcreme
Preis pro Person 39.00

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 20
V - vegetarisch i - vegan
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10. BBQ | ab 20 Personen

Vorspeisen, Salate & Brot
Zucchiniréllchen mit Krauterfrischkase

Gemischte Antipasti
gegrillte Paprika | Zucchini | Aubergine | Pilze | Schalotten

Strauchtomaten mit Buffelmozzarella & Basilikum

Spaghettisalat mit Rucola
Zucchini | Paprika | gerostete Pinienkerne | Walnuss-Balsamicodressing

Sommerlicher Kartoffelsalat
Radieschen | Sellerie | Schnittlauch | Joghurtdressing

Wildkrautersalat
Krautercroutons | Julia's Dressing

Gemischte Brotspezialitaten
Steinofenbaguette| Mehrkornciabatta

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 21

V - vegetarisch - vegan



Xlotzer

EVENTCATERING

vom Grill
verschiedene Cuts vom Black Angus Rind Argentinien
Iberico Kotelett
Hahnchenbrustfilet vom Kikok-Huhn
Bratwurst
Garnelenspielse
Grillkase
Maiskolben

von der Feuerschale
Flammlachs

aus der Riesenpfanne
Rosmarinkartoffeln
Mediterranes Pfannengemiise

Saucen
Krauterbutter | BBQ-Sauce | Senf | Cocktailsauce
Knoblauchpfeffersauce | Ketchup

Dessert im Glaschen
Dunkle Mousse au Chocolat
Limetten-Minz-Créeme

Preis pro Person 55.00

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 22
V - vegetarisch i - vegan
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11. Flying Buffet 9-Gang | ab 40 Personen

9-Gang Flying Buffet
- alle Speisen im Stehen und ohne Messer zu verzehren -

Tatar vom Yellowfin Tuna
auf Seegrassalat mit Wasabimayonnaise

Noodini d’Amore - gefiillte Triiffelnudeln -
mit frischem Triffel

Westfalisches Reibekiichlein
mit Lachstatar und schwedischer Senfsauce

Thailandische Currysuppe
mit Flusskrebsen

Tandorigarnelenspield
auf kleinem Wildkrautersalat

Limettensorbet
mit frischer Himbeere und Prosecco Spumante

Miniburger , Texas-Style”

Mini-Wiener Schnitzel
auf Hausfrauen-Kartoffelsalat

Schokoladenmalheur
mit Vanilleeis und Sherry ,,PX“

Preis pro Person 89.00

Alle Preise in € und freibleibend zuzliglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 23
V - vegetarisch i - vegan
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Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 24
V' - vegetarisch o - vegan
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12. Fine Dining

12.1 6-Gang-Gala-Menl | ab 20 Personen

Amuse-Gueule

Petersilienwurzel-Cremesuppe
mit Krautercro(tons

Beef Tatar vom Holsteiner Weiderind
mit geflammtem Dotter, Topinambur und Senfkaviar

Noodini d’Amore - gefiillte Triiffelnudeln -
mit Belper Knolle auf Blattspinat mit Truffelschaum

Himbeersorbet
mit Prosecco Spumante

Yellowfin Tuna in Sesam mit Ingwer-Teriyakisauce
auf Pak Choi, Wasabi-Stampf & Koriander

Schokoladenmalheur
mit Vanilleeis, Minzpesto und Sherry , PX“

Preis pro Person 79.00

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 25
V - vegetarisch i - vegan
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12.2 5-Gang-Men | ab 20 Personen

Italienischer Vorspeisenteller
mit gerilltem Antipasti-Gemise, Vitello Tonnato, Riesengarnele,
Parmaschinken, Filetti Alici und Wildkrautersalat

Karotten Kokos Suppe mit Ingwer
und frischem Koriander

Gratinierte Jakobsmuscheln
mit Rauke im Parmesankdrbchen und gegrillter Kirschtomate

Filet Steak vom Black Angus
an Pfeffersauce mit Hasselback Potatoes und griinen Bohnen

Schokoladen-Malheur
mit Vanilleeis und Sherry ,,PX“

Preis pro Person 75.00

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 26
V - vegetarisch i - vegan
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12.3 4-Gang-Meni |ab 20 Personen

Klare Wildkraftbrihe
mit Waldpilzen & Kasestange

Westfalisches Reibekiichlein mit hausgebeiztem Lachstatar,
Mango, Avocado und fruchtiger Senfsauce

Senner Rehrlicken an kraftiger Preiselbeer - Wildsauce
mit Apfelrotkohl, Balsamico Kirschen und Truffelstampf

Arme Ritter mit Herrencreme,
Ribenkraut-Eis und Kirschgritze

Preis pro Person 69.00

12.4 4-Gang-Menu - vegetarisch Y | ab 20 Personen

Truffelhonig gratinierter Ziegenkase
auf Rote-Bete-Carpaccio

Feta in Nusskruste
auf Kichererbsen-Creme mit Gemisevinaigrette und Couscous

Artischocken-Pilz-Risotto
mit Schnittlauch und Parmesan

Creme Brulée
mit Beerenfrichten und Salted-Caramel-Eis

Preis pro Person 55.00

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 27
V - vegetarisch i - vegan
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13. Hot Pot - Asiatisches Fondue | ab 20 Personen

,Hot Pot: zusammen essen bedeutet teilen — Ausdruck asiatischer Esskultur.
Das Garen von diinn geschnittenem, feinstem Rindfleisch, Fischstiicken,
Dim Sums und einer Vielzahl an frischem Gemdise in brodelnden Suppen

ist Volkssport in Asien. Ein wahres Feuerwerk fremder Diifte und exotischer
Gewtdirze am Tisch inszeniert in milden und traditionell scharfen Suppen”

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 28

V - vegetarisch o - vegan
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milde Gem{usebriihe - vegetarisch - mit frischem Ingwer & Babylauch
scharfe Rinderbrihe mit Chili & Szechuanpfeffer

Rindfleisch vom Black Angus
Kikok-Hahnchenbrustfilet
Lachsfilet
Yellowfin-Tuna
Jakobsmuscheln
Riesengarnelen

Dim Sum
Tofu
Sojasprossen
Shiitake Pilze
Enoki Pilze
Baby Pak Choi
Wachteleier

frischer Koriander
Knoblauch
Chili
Sesamol
Thaisauce
Sojasauce
Sushi Ingwer
Wasabi
Erdnusssauce

Jegliches Equipment wie Hot Pot, Tischgasbrenner, Kellen,
Stabchen, Teller, Besteck etc. sind im Lieferumfang enthalten.

Preis pro Person 85.00

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 29
V - vegetarisch i - vegan
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14. Die Hummer Nummer ,Das grof3e Schalentieressen”
ab 20 Personen

Es knackt und es spritzt!

Die legenddre “Hummer Nummer” — ein Dinner der etwas anderen Art:
Geniefsen Hummer, Austern, Taschenkrebsen, Scampi, Garnelen, Krabben, Muscheln,
Schnecken und das in satten Mengen.

Garnelen im Teigmantel
mit Asiasauce

frische Austern aus Cancale

Hummer aus Kanada
Taschenkrebse aus Frankreich
Kaisergranat aus Frankreich
Crevetten aus Frankreich
Meeresschnecken Frankreich
Strandschnecken aus Frankreich
Langustenschwanze aus Kuba
Miesmuscheln aus Holland
Riesengarnelen aus Thailand

Aioli
Cocktailsauce
Knoblauchpfeffersauce,

Dillmayonnaise
Zitronenspalten

Steinofenbaguette

Preis pro Person 129.00

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 30
V - vegetarisch i - vegan
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15. Vorspeisen, Quiche, Blattsalate, Kasecreme & Brot

Vorspeisen (preis pro 100g)

Gemischte Antipasti 5.99
gegrillte Paprika | Zucchini | Aubergine | Pilze | Schalotten

Heilbutt Filet 5.99
auf Pfifferlings Vinaigrette

Kalbsriicken 9.99
in Himbeer-Vinaigrette

Lachscrépe 10.99
mit schwedischer Senfsauce

Mozzarellaschinkenrollchen 4.99
auf Tomatensauce

Parmacarpaccio 5.99
mit Bergparmesan

Peppadews 5.49
gefillt mit Frischkase

Rote Bete Carpaccio 4.69
mit Ziegenfrischkase

Schwarze & griine Oliven 4.69
pikant eingelegt

Strauchtomaten 4.69
Biffelmozzarella | Basilikum

Tafelspitz 6.99
in Frankfurter Griine Sauce

Vitello Tonnato 5.99
Kalbsbraten mit Thunfischsauce

Roastbeef 6.99
mit Klotzers Remoulade

Pollo Tonnato 4.59
Putenbrust | Thunfischsauce

Saté-Spielde vom Kikok-Huhn 5.79
mit Erdnusssauce

Ziegenkase-Crépe-Rollchen 9.99
mit Bresaola

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 31
V - vegetarisch i - vegan
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Quiche (preis pro 100g)

Quiche Lorraine 3.99
mit Schinken

Brokkoli Quiche 3.99
Krauter Quiche 3.99
Md&hren Quiche 3.99
Rote Bete Quiche 3.99
Mediterrane Quiche 3.99
getrocknete Tomaten | Schafskdse | Rucola | Oliven | Pinienkerne

Lachs Quiche 4.49

Lachs | Blattspinat | Champignons

Blattsalate (preis pro 100g)

Rucolasalat 4.99
Parmesan | Pinienkernen | Kirschtomaten | Balsamicodressing
Wildkrautersalat 4.99
KrautercroGtons | Julia’s Dressing

Feldsalat 4.99
Speck | Ei | Sauce Chef Spezial

Rohkostsalat 3.99

Gemischte Blattsalate | Tomate | Gurke | Radieschen
Mohre | Paprika | Rotkohl | French Dressing

Griechischer Salat 3.99
Gemischte Blattsalate | Schafkdse | Tomate | Gurke
Zwiebeln | Oliven | Vinaigrette

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 32
V - vegetarisch i - vegan
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Kasecreme (Preis pro 100g)

Basilikumkasecreme 3.79
Creme de Schalotte 2.99
Dattel Chili Kdsecreme 3.89
Liptauer Kasecréme 3.39
Obatzda 2.69
Olivenkasecreme 3.89
Pepperdrop Kasecreme 2.99
Truffelkdsecreme 3.99

Brot (Preis pro Stiick)

Steinofenbaguette 7.99
Zwiebelbaguette 3.99
Parisienne 3.99
Mehrkornciabatta 6.50
Vollwertstange 8.99
Ciabatta 5.50
Ciambella 8.99
Oliven Ciabatta 6.50
Pain Boulot 8.99
Boulot Campagne 9.99
Demi Walnuss 6.99

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 33
V - vegetarisch i - vegan
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16. Suppen

Suppen & Eintdpfe (preis pro 450g)

Erbseneintopf 8.50
mit Wiener Wirstchen

Mulligatawn Suppe 9.50
mit Hahnchen

Linsensuppe 10.99
mit Mettenden

Wirsingeintopf 10.99
mit Schweinebauch

Gulaschsuppe 11.99
Rindfleisch | Champignons | Paprika

Rheinische Kartoffelsuppe 11.99
mit Wiener Wiirstchen

Gefllgelkraftbrihe 11.99
Nudel | Wachtelei | M6hren | Porrée

LimettenstiBkartoffelsuppe 12.50
Schweinenacken | Chili

Chili con Carne 12.50
Hackfleisch | Kidneybohnen | Mais

Rinderkraftbriihe 13.50
mit Gemisejulienne

Tom Kha Gai 12.50
Hahnchen | Champignons | Tomaten | Kokosmilch

Wildkraftbrihe 13.99

mit Gem{sejulienne

Fischsuppen (Preis pro 450g)

Thailandische Currysuppe 12.99

mit Flusskrebsen

Zitronengrassuppe 13.99
mit Riesengarnelen

Hummercremesuppe 19.99
Hummerfleisch | Riesengarnelen

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 34
V - vegetarisch i - vegan
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V Vegetarische Suppen (Preis pro 450g)

Klrbiscremesuppe
mit Ingwer

Brokkolicremesuppe
mit KrdutercroGtons

Paprikacremesuppe
mit Paprikastiickchen

Spargelcremesuppe
mit Spargelstlickchen & Krautercro(tons

Pfifferlingrahmsuppe
mit Krdutercro(tons

Steinpilzrahmsuppe
mit Krdutercro(tons
Barlauchcremesuppe

mit Krautercro(tons

Petersilienwurzelcremesuppe
mit KrautercroGtons

Chili sin Carne
Veggie Hack | Kidneybohnen | Mais

Tomatenconsommé
mit Pfifferlingen

= Vegane Suppen (Preis pro 450g)

Tomatensuppe Provencalische Art

Karottensuppe
Ingwer | Kokosmilch

Rote Bete Suppe
Datteln | Koriander

Kalte Suppen (Preis pro 450g)

v

Gazpacho
mit Paprikastiickchen

Gurkensuppe
mit Shrimps

8.99

8.99

8.99

9.99

11.99

10.99

10.99

11.49

11.99

15.99

9.99
9.50

9.99

9.99

10.99

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 35

V - vegetarisch v - vegan
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17. Hauptspeisen

Hausmannskost (Preis pro 450g)

Grunkohl — saisonal 12.50
mit frischer Kohlwurst

Kohlrouladen 14.50
Hackfleisch | Speck

Koénigsberger Klopse 16.50
Kalbsfleisch | Kapern

Rinderrouladen 23.99

mit griinem Pfeffer

Schwein (Preis pro 450g)

Albondigas 17.99
spanische Kalbsfleischballchen in pikanter Tomaten-Sauce

Mexikanische Fleischballchen 17.99
Kalbsfleischballchen in wiirziger Sauce mit Paprika und Mais

Schweinefilet 19.50
in Gorgonzolasauce

Tafelspitz 21.50
in Meerrettichsauce

Schweinefilet 17.99
in Zwiebel-Rahm Sauce

Schweinefilet 17.99
in Cognac-Pfefferrahm

Spanferkelkeule 19.99

in kraftiger Malzbier-Sauce

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 36
V - vegetarisch i - vegan
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Rind & Kalb (preis pro 450g)

Sauerbraten "Rheinischer Art" 27.50
in Rotweinsauce

Geschmorte Ochsenbackchen 29.99
in Rotweinsauce

Kalbsrélichen 29.99
gefillt mit Mozzarella in Tomatensauce

Ziricher Kalbsgeschnetzeltes 29.99
mit Champignons

Kalbssahnegulasch 36.50
mit Morcheln

Rinderfiletspitzen ""Stroganoff" 36.00
Pfifferlinge | Rostzwiebeln

Boeuf Bourguignon 29.99
Charolais-Rind | Rotwein | Zwiebel | Champignons | Mdhren

Ossobuco 26.99

Geschmorte Rinderbeinscheibe

Kikok-Hahnchen (Preis pro 450g)

Coq au Vin 19.99
Kikok-Huhn | Rotwein | Zwiebel | Champignons | Mdhren
Kikok-Hahnchenbrustfilet mit Pesto-Fillung 23.50
in Tomaten-Mozzarella-Sauce

Kikok-Hahnchenbrustfilet 19.99
in Cognac-Sahne-Sauce

Provenzalischer Poulardentopf 19.99
Paprika | Zucchini | Aubergine |Zwiebeln | Knoblauch

HlUhnerfrikassee 16.50
Hahnchenbrustfilet | Champignons

Hahnchenbrustfilet 16.99
in Estragonsauce

Saltimbocca 23.50

vom Landhahn in WeiRweinsauce

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 37
V - vegetarisch i - vegan
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Wild & Lamm (Preis pro 450g)

Rehgulasch 32.00
mit Pfifferlingen
Hirschgulasch 25.00
mit Steinpilzen
Lammkeule 29.99

in Rosmarinsauce

Fisch & Schalentiere (Preis pro 450g)

Zander 19.99
in Senfsauce auf Lauch-Mo6hrenstreifen | Dill

WeiRer Heilbutt 19.99
auf Blattspinat mit Zitronengrass-Sauce

Gedlinstetes Lachsfilet 22.99
mit Sauerampfer-Sauce

Gedlinstetes Zanderfilet 19.99
mit Weillwein-Sauce

Gedlinstetes Lachsfilet 22.99

auf Blattspinat

Nudelgerichte (preis pro 450g)

Maultaschen 11.99
in Fleischbriihe

\' Vegetarische Gemuiselasagne 15.99
Aubergine | Zucchini | Sellerie | Moéhren
Lasagne 13.99
Hackfleisch | Spinat

\' Bandnudeln 16.99
mit Pfifferlingen
Penne Rigate 15.99

mit Salm in Chilisahne

Sauce Bolognese 15.50

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 38
V - vegetarisch i - vegan
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18. Thai Curry (preis pro 450g)

YEGAN

Gelbes Thai Curry - vegan
Champignons | Edamame | Bambus | Paprika
Zuckerschoten | Ananas | Sprossen | Kokosmilch

Toppings
Frischer Koriander | Sprossen | Limetten
asiatische Nussmischung | frischer Chili

Gelbes Thai Curry mit Kikok-Hahnchen
Champignons | Edamame | Bambus | Paprika
Zuckerschoten | Ananas | Sprossen | Kokosmilch

Toppings
Frischer Koriander | Sprossen | Limetten
asiatische Nussmischung | frischer Chili

Rotes Thai Curry mit Rind
Champignons | Edamame | Bambus | Paprika
Zuckerschoten | Ananas | Sprossen | Kokosmilch

Toppings
Frischer Koriander | Sprossen | Limetten
asiatische Nussmischung | frischer Chili

Rotes Thai Curry mit Garnelen
Champignons | Edamame | Bambus | Paprika
Zuckerschoten | Ananas | Sprossen | Kokosmilch

Toppings

Frischer Koriander | Sprossen | Limetten
asiatische Nussmischung | frischer Chili

14.99

16.99

16.99

17.99

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 39

V - vegetarisch v - vegan
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19. Beilagen (Preis pro 100g)

Gesundes Gemdse

Rosenkohl 2.19
mit Speck
V' Rotkohl 2.19
Cidre | Ahornsirup
Y Buntes Rilbengemiise 2.19
Karotte | Sellerie | Pastinake
Rahmwirsing 2.19
Kaisergemuse in Krauterbutter 2.19
Karotten | Erbsen | Blumenkohl
Kohlrabi-Rahm-Gemiise 2.19
Vichy Karotten 2.19
Glasierte Karotten 2.19
\' Mediterranes Pfannengemise 2.50
Paprika | Aubergine | Zwiebel | Zucchini
Romaneso-Mandel-Gemise 2.50
\'s Ratatouille 2.50
Tomaten | Aubergine | Zucchini | Zwiebel
Bohnenrdlichen 2.99
mit Speck umwickelt
\' Bunte Bauernmohren 2.99
mit Mandelblattern
Pilz-Rahm-Gemd{se 2.99
mit Pilz-Mix
Kaisergemuse in Krauterbutter 2.19
Karotten | Erbsen | Blumenkohl
Kohlrabi-Rahm-Gemiise 2.19
Vichy Karotten 2.19
Glasierte Karotten 2.19

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 40
V - vegetarisch i - vegan
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Sattigende Kartoffeln, Nudeln & Reis (Preis pro 100g)

Salzkartoffeln

Bratkartoffeln
Speck | Zwiebeln

italienische Bandnudeln
Gemusereis

Jasminreis

Butter Spatzle
Krauter-Kartoffeln
Klassisches Kartoffelgratin
Westfalische Reibekuchen

Rosmarinkartoffeln

1.49
1.99

1.49
1.49
1.49
1.99
2.99
2.99
2.99
3.39

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 41
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20. Dessert (Preis pro Portion)

VEGAN

VEGAN

YEGAN

Rote Griitze mit Vanillesauce
Limetten-Minzcreme

Mangocreme

Mousse a la "Spaghettieis"
Lotuscreme

Mousse au Caramel

Mousse au Chocolat hell

Mousse au Chocolat dunkel

Chia Pudding mit Kokosmilch & mit Himbeermark
Eierlikércreme mit Praline
Himbeerschaum

Panna Cotta mit Himbeermark
Zitronengras Panna Cotta mit Minzpesto & Beerenfriichten
Espresso Panna Cotta mit Vanillesauce
Moccacreme

Orangencreme mit Grand Marnier
Blutorangen-Camparicreme
Cantuccini-Pfirsichcreme
Griespudding mit Himbeermark
Zimtmousse mit Rotweinpflaumen
Lebkuchenmousse

Mohnmousse mit Rumtop-Friichten
Sticky Reis mit Mangoplree

Exotischer Obstsalat

4.99
4.99
5.50
4.99
4.75
5.50
5.75
5.75
4.79
4.79
5.50
4.99
5.75
4.99
4.50
5.50
4.75
5.50
4.99
5.99
5.50
5.99
5.50
6.50

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 42
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21. Getranke
Aperitif (Preis pro Glas)
Aperol Spritz 6.00
Limoncello Spritz 6.00
Hugo 6.00
Lillet Wild Berry 6.00
Gin 049 | Tonic Thomas Henry | Rosmarin 6.00
Gin Lossie | Tonic Thomas Henry | Zitrone 6.00
Prosecco Spumante mit Hibiscusbliite 6.00
Champagner Louis Roederer mit Hibiscusblite 12.00
Hugo (0%) 4.00
Hibiscus Tonic (0%) 4.00

Prickelndes (preis pro 0,75 Itr. Flasche)

Sekt Hausmarke 9.99
Prosecco Spumante 13.99
Prosecco Spumante Rosé 13.99
Crémant de Loire 15.99
Crémant de Loire Rosé 15.99
Champagner Louis Roederer , Collection 244" 55.00
Champagner R de Ruinart 69.00
Champagner Ruinart Rosé 85.00

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 43
V - vegetarisch i - vegan
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Weillwein (Preis pro 0,75 Itr. Flasche)

Weisser Burgunder - Chardonnay | Korrell Johanneshof 12.99
Nahe | Deutschland

Neuf du Gascogne | Producteurs Plaimont 6.50
Gascogne | Frankreich

Weisser Burgunder - Chardonnay | Korrell Johanneshof 12.99
Nahe | Deutschland

Grauer Burgunder | MelRmer 9.99
Pfalz | Deutschland

Grauer Burgunder | Markus Schneider 14.99
Pfalz | Deutschland

Sauvignon Blanc KAITUI | Markus Schneider 15.99
Pfalz | Deutschland

Riesling | Robert Weil 17.99
Rheingau | Deutschland

Lugana, Limne” |Tenuta di Roveglia 13.99
Lombardei | Italien

Sancerre | Henri Bourgeois 26.50
Loire | Frankreich

Chablis | Joseph Drouhin 43.90

Burgund | Frankreich

Roséwein (Preis pro 0,75 ltr. Flasche)

Spatburgunder Rosé |MeRmer 8.50
Pfalz | Deutschland

Rosado Condado Real |Avelino Vegas 6.50
Castillay Leon | Spanien

Alle Preise in € und freibleibend zuziiglich 7 % bzw. 19 % Mehrwertsteuer — Seite 44
V - vegetarisch i - vegan
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Rotwein (Preis pro 0,75 ltr. Flasche)
Spatburgunder Rosé |MeRmer 8.50
Pfalz | Deutschland
Primitivo | Terre di Campo Sasso — 0,75 Ltr. 9,99

Apulien | Italien

Sassabruna |Rocca di Montemassi 14.99
Toskana | Italien

Vino Nobile Montepulciano Dei | Azienda Dei 35.99
Toskana | Italien

Vino Tinto Fabelhaft | Dirk van der Niepoort 12.99
Douro | Portugal

Baron de Ley Reserva 16.99
Rioja | Spanien

Cuvée Ursprung | Markus Schneider 13.50
Pfalz | Deutschland

Blackprint | Markus Schneider 18.99
Pfalz | Deutschland

Chateau Sabazan 17.99

Madiran | Frankreich

Chateau de la Commanderie 29.50
Lalande de Pomerol | Bordeaux | Frankreich
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Bier (Preis pro 0,33 Itr. Flasche)

Veltins Pilz vom Fass
Veltins Pils

Veltins Radler
Veltins 0,0 %

Bielefelder Pils vom Fass
Bielefelder Pils

Bielefelder Radler

Bielefelder Freiheit — alkoholfrei

Alkoholfreie Getranke (Preis pro Flasche)

Mineralw
Mineralw
Mineralw
Mineralw

asser Carolinen Gourmet — 0,75 Ltr.
asser Carolinen Gourmet still — 0,25 Ltr.
asser Carolinen Gourmet — 0,25 Ltr.
asser Carolinen Gourmet still — 0,75 Ltr.

Coca-Cola | Fanta | Sprite — 0,2 Ltr.

Latt’s Lan

Sonstiges (pre

Eiswurfel

- Gerne bieten wir auf Anfrage auch eine Getrédnkepausche an,

dlust Schorlen — 0,33 Ltr. (versch. Sorten)

is pro kg)

- Weitere Weine & Getrénke auf Anfrage -

Preis wird auftragsabhéngig bestimmt werden -

4.39 (Itr.)
1.29
1.29
1.29

5.99 (Itr.)
1.99
1.99
1,99

1.39
1.39
0.79
0.79
1.09
1.55

2.50
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22. Glaser, Geschirr & Besteck leihweise
(Preis pro Teil inklusive Reinigung)

Glaser, Geschirr & Besteck 0.50

23. Technik, Equipment & Mobiliar leihweise

(Preis pro Teil inklusive Reinigung)

Rechaud 18.00
Suppenrechaud 18.00
Induktionsplatte 35.00
Napoleon Gasgrill - groR 250.00
Napoleon Gasgrill - klein 150.00
Riesenpfanne 30.00
Hockerkocher inkl. Gasflasche 45.00
Konvektomat 400.00
Salamander 70.00
Elektroofen 65.00
Kaffeemaschine + Filter 20.00
Nespressomaschine 25.00
Getrankeklhltruhe 50.00
Zapfanlage inkl. Zubehor 45.00
Bodenstrahler 10.00
Stehtisch @ 0,70 m mit Husse 25.00
Buffettisch mit Husse 25.00
Bierzeltgarnitur 0,70 m x 2,20 m 15.00
Bierzeltgarnitur mit Husse 30.00

24. Moblierung Uber externe Dienstleister
Front Cooking Stationen, Dekoration etc.

Preis wird individuell bestimmt
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25. Personal (Preise pro Person und Stunde zzgl. An- und Abfahrt)

Veranstaltungsleitung 89.00
Serviceleitung 59.00
Servicekraft 39.00
Barkeeper 49.00
Klchenleitung 59.00
Koch 39.00
Logistiker 35.00

Die Mindesteinsatzzeit liegt bei 4 Stunden | An Sonn- & Feiertagen zzgl. 50%.
Personalaufwand wird auftragsabhdngig bestimmt.
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26. Zahlungsbedingungen

Zahlungsbedingungen

Im Vorfeld der Veranstaltung wird eine Akontorechnung in Hohe

von 50% der hier aufgefiihrten Gesamtsumme gestellt.

Bitte achten Sie darauf, dass diese bis 4 Wochen vor Veranstaltung
unserem Konto gutgeschrieben wird.

Der Restbetrag ist unmittelbar nach Abschluss der Veranstaltung fallig.

In der Kalkulation nicht enthalten

Verlangerung der Veranstaltungszeiten

Veranderung der Personenzahl (finale Zahlen bitte 14 Tage vorher)
Crew und Kiinstlercatering

alle Dienstleistung, die optional angeboten werden

Auf Schatzung basierte Leistungen werden nach tatsachlicher
Leistung abgerechnet

Getrankeverbrauch
Personalstunden

Stornobedingungen

Es gelten unser Catering AGB unter www.kloetzer-delikatessen.de
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