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November 2026

WEISSWEIN

MARTIN MERMER ROBERT WEIL
Grauburgunder | Pfalz 2024 Riesling | Rheingau 2024
zarte Frucht, elegant, vielschichtig, klassisch, trocken, elegant, mineralisch
mineralisch, filigran
carpacclo, Kitrbissuppe Kirbis, Scholle
0,1 0,25 0,75 0,1 0,25 1,0
5,70 12,70 34,10 6,30 12,90 46,80
MARTIN KORRELL TENUTA DI ROVEGLIA
Weissburgunder - Chardonnay | Nahe 2024 Trebbiano | Lombardei 2025
wunderbar ausbalancierte Cuvée zarte Frucht, kraftige Struktur, delikater Duft
Austern, Zander Lachs, Zawnder
0,1 0,25 0,75 0,1 0,25 0,75
6,10 13,60 36,50 6,40 14,10 38,00
ROSE
DOMAINE LA GRANGE MARKUS SCHNEIDER
Cinsault, Syrah | Haut-Languedoc 2025 Cuvee Rosé ,Saigner” | Pfalz 2024
fruchtig, saftig, erfrischend — man wahnt sich Uppige Aromatik von Himbeeren,
an der Cote d’Azur! Brombeeren und Cassis
Zander, Scholle Carpacclo, Wiener
0,1 025 1,0 0,1 025 1,0
4,20 9,20 24,80 6,90 15,30 41,30

ROTWEIN

ABBOTTS & DELAUNAY HERADE PEGOS CLARQOS
Merlot ,Les Fruits Sauvages” | Languedoc 2022 Castelao Reserva | Palmela 2021
trocken, fruchtig, weich, nicht zu schwer Pflaume, Johannisbeere, Vanille, weiche Tanine
Wiener, Feta Steak, qans, Reh
0,1 0,25 0,75 0,1 0,25 0,75
3,90 8,80 23,70 7,90 17,50 47,30
MARKUS SCHNEIDER ROCCA DI MONTEMASSI
Cuvee ,Ursprung” | Pfalz 2022 Cuvee ,Sassabruna“ | Toskana 2021
beerig, samtig, weich korperreich, vielschichtig, komplex,
Pasta, Feta, rote Waldbeeren, wiirzig, intensiv
0,1 0,25 0,75 Steak, qans, Reh
6,30 13,90 37,40 0,1 0,25 0,75

8,70 19,20 51,70

alle Preise verstehen sich in € | alle Weine enthalten Sulfite



