
Parisienne

Das Baguette Parisienne hat eine lange, schmale Form und eine knusprige Kruste. 
Die lange Form des Baguette Parisienne wurde ursprünglich entwickelt, um das Brot leicht transportieren zu können und Platz auf den
Tischen zu sparen. 
Es ist ein köstliches und vielseitiges Brot, das aufgrund seiner knusprigen Kruste und der luftigen Krume weltweit sehr beliebt ist. Es ist ein
fester Bestandteil der französischen Küche und ein Symbol für die französische Esskultur. 

Zum Produkt 

Nährwertangaben zum Produkt "Parisienne"

Allergene

glutenhaltiges Getreide Ja

Zusätzliche Informationen

WEIZENMEHL, Wasser, SAUERTEIG, ROGGENMEHL, Salz, Hefe, WEIZENGLUTEN.
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