Hausmacher Rotwurst

Die Spezialitaten der Fleischerei Wiillner aus Spenge werden original im Glas eingekocht.
Der Familienbetrieb in vierter Generation steht fiir bodensténdige Handwerkskunst. Einfach lecker.

Hausmacher Rotwurst wird oft als Aufschnitt gegessen und passt gut zu Brot, Brotchen oder Kartoffeln.
Sie hat einen kréftigen, wiirzigen Geschmack und ist aufgrund ihrer Konsistenz und ihrer intensiven Aromen auch als Zutat fiir deftige
Eintopfe oder Suppen geeignet.

Zum Produkt

Nahrwertangaben zum Produkt "Hausmacher Rotwurst"

Allergene
Sellerie Ja
Senf Ja

Zusatzliche Informationen

Schweinefleisch, Speck, Schwarte, Schweineblut, Nitritpokelsalz, Gewiirze (enthélt SELLERIE, SENF), Konservierungsstoff: E250,
Antioxidationsmittel: E301, E330, E331, E450, Emulgator: E471, E472c, Geschmacksverstarker: E621
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